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8 italienske luksus

 De enkelte labels kan sættes på flaskerne, tages af igen og gemmes.

RØDVINE

GARDA ROSSO 2021 

RØDVIN, VENETO, ITALIEN
Duften er kraftig med tydelige 
spor af fuldmodne bær. Smagen 
er vinøs og kraftig med eksempla-
risk balance mellem syre og tan-
niner. Farven er lys til medium.
Nyd vinen til rødt kød og stegte 
eller grillede bøffer. 
 

FAKTA: Corvina, økologiske. 
Serveres ved 18-22 ºC.
Ingen dekantering 
Er ikke fadlagret 
Drikkes nu og indtil 2028.

Varenummer 8706           Tilsat sulfitter

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

232,00
195,00 

Importeret af

GARDA ROSSO 2021 

RØDVIN, VENETO, ITALIEN
Duften er kraftig med tydelige 
spor af fuldmodne bær. Smagen 
er vinøs og kraftig med eksempla-
risk balance mellem syre og tan-
niner. Farven er lys til medium.
Nyd vinen til rødt kød og stegte 
eller grillede bøffer. 
 

FAKTA: Corvina, økologiske. 
Serveres ved 18-22 ºC.
Ingen dekantering 
Er ikke fadlagret 
Drikkes nu og indtil 2028.

Varenummer 8706           Tilsat sulfitter

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

232,00
195,00 

Importeret af

FACCIABBELLA ROSSO 
2022 
 
RØDVIN, ABRUZZO, ITALIEN
Duften er kirsebærpræget med 
grønne krydderurter, og svag 
kaffe i baggrunden. Smagen er 
fløjlsblød og afbalanceret med 
behagelig lang eftersmag. Farven 
er mørk med rød kant. Velegnet 
til gullasch eller simremad, med 
kartoffelmos. 

FAKTA: Blandede rødvinsdruer, 
økologisk.  
Serveres ved 18-20 ºC.
Dekanteres 1 time. 
Ikke fadlagret. 
Drikkes nu og indtil 2027.

Varenummer 8404           Tilsat sulfitter

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

161,00
135,50

Importeret af

FACCIABBELLA ROSSO 
2022 
 
RØDVIN, ABRUZZO, ITALIEN
Duften er kirsebærpræget med 
grønne krydderurter, og svag 
kaffe i baggrunden. Smagen er 
fløjlsblød og afbalanceret med 
behagelig lang eftersmag. Farven 
er mørk med rød kant. Velegnet 
til gullasch eller simremad, med 
kartoffelmos. 

FAKTA: Blandede rødvinsdruer, 
økologisk.  
Serveres ved 18-20 ºC.
Dekanteres 1 time. 
Ikke fadlagret. 
Drikkes nu og indtil 2027.

Varenummer 8404           Tilsat sulfitter

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

161,00
135,50

Importeret af

VINEA DOMINI CESANESE 
DEL PIGLIO 2021 

RØDVIN, DOC CESANESE DEL 
PIGLIO, ITALIEN
Duften er lige så tæt som farven, 
og minder om friskkværnet smør 
med vinøse toner. Smagen er 
super afrundet og fløjlsblød i god 
harmoni med duften og en lang 
frugtagtig eftersmag. Farven er 
tæt og mørk. Nyd vinen til det 
særlige måltid, hvad enten det er 
vegetarisk eller ”barbarisk”. 
 
FAKTA: Cesanese del Piglio.   
Serveres ved 18-20ºC.
Behøver ikke dekantering. 
Ikke fadlagret. 
Drikkes nu og indtil 2026.

Varenummer 7906             Tilsat sulfitter

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

190,00
158,00

VINEA DOMINI CESANESE 
DEL PIGLIO 2021 

RØDVIN, DOC CESANESE DEL 
PIGLIO, ITALIEN
Duften er lige så tæt som farven, 
og minder om friskkværnet smør 
med vinøse toner. Smagen er 
super afrundet og fløjlsblød i god 
harmoni med duften og en lang 
frugtagtig eftersmag. Farven er 
tæt og mørk. Nyd vinen til det 
særlige måltid, hvad enten det er 
vegetarisk eller ”barbarisk”. 
 
FAKTA: Cesanese del Piglio.   
Serveres ved 18-20ºC.
Behøver ikke dekantering. 
Ikke fadlagret. 
Drikkes nu og indtil 2026.

Varenummer 7906             Tilsat sulfitter

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

190,00
158,00

VINEA DOMINI 
PETIT VERDOT 2019 

RØDVIN, IGT LAZIO, ITALIEN
Duften går i retning af friskbagt 
frugttærte med tydelige strejf 
af roser på toppen. Smagen er 
skønt afrundet med bløde fyldige 
indtryk og i fin overensstemmelse 
med duften. Farven er mørk og 
dyb. Nyd vinen til den særlige 
middag eller helt uden mad. 

FAKTA: Petit Verdot.   
Serveres ved 18-20ºC.
Behøver ikke dekantering. 
Ikke fadlagret. 
Drikkes nu og indtil 2025.

Varenummer 7905             Tilsat sulfitter

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

171,00
143,00

VINEA DOMINI 
PETIT VERDOT 2019 

RØDVIN, IGT LAZIO, ITALIEN
Duften går i retning af friskbagt 
frugttærte med tydelige strejf 
af roser på toppen. Smagen er 
skønt afrundet med bløde fyldige 
indtryk og i fin overensstemmelse 
med duften. Farven er mørk og 
dyb. Nyd vinen til den særlige 
middag eller helt uden mad. 

FAKTA: Petit Verdot.   
Serveres ved 18-20ºC.
Behøver ikke dekantering. 
Ikke fadlagret. 
Drikkes nu og indtil 2025.

Varenummer 7905             Tilsat sulfitter

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

171,00
143,00


