VINOVENUE

12 skonne
spanske

Importeret af

i5e

MON
MARZAS 2023
RODVIN, JUMILLA, SPANIEN

I duften veelder modne mgrke
frugter frem med lidt sgdlige
toner pé toppen. Smagen er i fin
overensstemmelse med duften
og efterlader et markant aftryk.
Medium farve. Dejlig all round
rgdvin, som passer til det meste.

FAKTA:

Monastrell (Pie Franco)
Er ikke fadlagret

Serveres ved 14-18°
Dekantering 1 time.
Drikkes nu og indtil 2028.

MARZ, | VNOVENUE
%ﬂs TEL 70'22 4040
27(':,;;" 1
MARZAS 2023

RODVIN, JUMILLA, SPANIEN

I duften veelder modne mgrke
frugter frem med lidt spdlige
toner pd toppen. Smagen er i fin
overensstemmelse med duften
og efterlader et markant aftryk.
Medium farve. Dejlig all round
rgdvin, som passer til det meste.

FAKTA:

Monastrell (Pie Franco)
Er ikke fadlagret

Serveres ved 14-18°
Dekantering 1 time.
Drikkes nu og indtil 2028.

VINOVENUE

TEL 7022 4040

LAUDUM NATURE
PETIT VERDOT 2019

RODVIN, VALENCIA, SPANIEN
Duften er fyldig og moden med
indsmigrende sgdlige nuancer.
Smagen er flgjlsblgd og afrundet
med finsk lakrids i eftersmagen.
Farven er dyb mgrk. Drik vinen
til stegt kgd med fed sauce som
f.eks. bearnaise.

FAKTA: 100% Petit Verdot, gkologisk.
Serveres ved 20-22 °C.
Dekantering 1 time.

Fadlagret 8 méneder.

Drikkes nu og indtil 2024

Importeret af

&% VINOVENUE

DELAMPA SELECCION 2023

RODVIN, JUMILLA, SPANIEN

Duften er praeget af lavendler og
rgde frugter. Smagen er blgd til
den sgdlige side og med en pikant
eftersmag. Medium farve. Nydes
uden mad eller til de lyse kgdret-
ter med masser af grgnt.

FAKTA:

Monastrell

Er ikke fadlagret

Serveres ved 14-18°
Dekantering 1 time.
Drikkes nu og indtil 2028.

PRISER
v. 11l. 94,00
v. 6fl. 79,00

Tilsat sulfitter

Varenummer 8912

Importeret af

VINOVENUE

TEL 7022 4040

MR JENARES 2022

RODVIN, JUMILLA, SPANIEN
Duften er let "stgvet” med rgde
frugter i baggrunden. Smagen er
skgn nektarpraeget med pikante
indtryk og en sgdlig eftersmag.
Medium mgrk farve. En skgn vin
til de kraftige retter.

FAKTA:

Monastrell, gkologisk.

4 mdr. fadlagret

Serveres ved 14-18°
Dekantering 1 time.
Drikkes nu og indtil 2028.

Importeret af

&% VINOVENLE

& TEL 70224040

DELAMPA SELECCION 2023

RODVIN, JUMILLA, SPANIEN

Duften er praeget af lavendler og
rgde frugter. Smagen er blgd til
den sgdlige side og med en pikant
eftersmag. Medium farve. Nydes
uden mad eller til de lyse kgdret-
ter med masser af grgnt.

FAKTA:

Monastrell

Er ikke fadlagret

Serveres ved 14-18°
Dekantering 1 time.
Drikkes nu og indtil 2028.

PRISER
v. 11l 94,00
v. 61l 79,00

Tilsat sulfitter

Varenummer 8912

Importeret af

VINOVENUE

TEL 7022 4040

MR JENARES 2022

RODVIN, JUMILLA, SPANIEN
Duften er let "stgvet” med rgde
frugter i baggrunden. Smagen er
skgn nektarpreeget med pikante
indtryk og en sgdlig eftersmag.
Medium mgrk farve. En skgn vin
til de kraftige retter.

FAKTA:

Monastrell, gkologisk.

4 mdr. fadlagret

Serveres ved 14-18°
Dekantering 1 time.
Drikkes nu og indtil 2028.

PRISER PRISER PRISER PRISER PRISER
v. 11l. 88,00 v. 1{1. 88,00 v. 11l 137,50 v. 11l 112,00 v. 11l 112,00
v. 6fl. 74,00 v. 6fl. 74,00 v. 6fl. 114,50 v. 6fl. 94.00 v. 6fl. 94.00

Varenummer 8911 Tilsat sulfitter

Importeret af

| VINOVENUE

TEL 7022 4040

EX0DO 2021

RODVIN, JUMILLA, SPANIEN

Duften er intens med flygtige spor
af moden mgrk frugt og vingse
indtryk. Smagen er i flot harmoni
med afrundede aftryk og en s¢gd-
lig afslutning. Teet mgrk farve.
Nydes til &rstidens kgdretter og
ogsd det grgnne.

FAKTA:

Monastrell

Fadlagret 6 maneder
Serveres ved 14-18°
Dekantering 1 time.
Drikkes nu og indtil 2028.

PRISER
v. 11l 117,00
v. 6fl. 98,00

Varenummer 8904 Tilsat sulfitter

De enkelte labels kan scettes pa flaskerne, tages af igen og gemmes.

1090-20

Varenummer 8911 Tilsat sulfitter

Importeret af

| VINOVENUE

TEL 7022 4040

EXO0DO 2021

RODVIN, JUMILLA, SPANIEN

Duften er intens med flygtige spor
af moden mgrk frugt og vingse
indtryk. Smagen er i flot harmoni
med afrundede aftryk og en sgd-
lig afslutning. Teet mgrk farve.
Nydes til &rstidens kgdretter og
ogsé det grgnne.

FAKTA:

Monastrell

Fadlagret 6 maneder
Serveres ved 14-18°
Dekantering 1 time.
Drikkes nu og indtil 2028.

PRISER
v. 11l 117,00
v. 6fl. 98,00

Varenummer 8904 Tilsat sulfitter

Varenummer 7602 Tilsat sulfitter

VINOVENUE
TEL 7022 4040

CERCIVM 2019

RODVIN, EMPORDA, SPANIEN
Duften minder om modne mgrke
beer baret med en snert af vanilje.
Smagen er tanninrig og kraftig
béret af syre og fint afbalanceret.
Farven er medium. Nyd den alene
og til de fleste rgdvinsretter.

Fakta: Garnecha, Carifiena, Syrah og
Cabernet Sauvignon, gkologiske.
Serveres ved 18-20 °C.

Dekanteres 1 time.

3 maneder fadlagret.

Drikkes nu og indtil 2025.

PRISER
v. 1fl. 184,50
v. 6fl. 155,00

Varenummer 8203 Tilsat sulfitter

Tilsat sulfitter

Varenummer 8913

Importeret af

% VINOVENUE

“| TEL 7t

A Ak
RAMON IZQUIERDO 2020

RODVIN, JUMILLA, SPANIEN

Duften er afdeempet, men koncen-
treret med smd indtryk af bark og
moden blomme. Smagen er meget
kraftig og ogsd koncentreret med
fin balance mellem syre og tan-
niner. Mgrk teet farve. En vin som
er velegnet til stegt kgd.

FAKTA:

Monastrell, gkologisk.

Er ikke fadlagret

Serveres ved 14-18°
Dekantering 1 time.
Drikkes nu og indtil 2027.

Tilsat sulfitter

Varenummer 8913

Importeret af

VINOVENUE

RODVIN, JUMILLA, SPANIEN

Duften i denne rgdvin bearer preeg
af modne rgde frugter. Smagen

er blgd og karakterfuld med lidt
lakrids og en god leengde i efter-
smagen. Medium farve. Oplagt
vin til de grgnne retter eller det
lyse kgd.

FAKTA:

Monastrell (Pie Franco), gkolo-
gisk.

Er ikke fadlagret

Serveres ved 14-18°
Dekantering 1 time.

Drikkes nu og indtil 2030.

PRISER PRISER

v. 11l 165,00 v. 11l 117,50

v. 61l. 139,00 v. 6fl. 98,50

Varenummer 8915 Tilsat sulfitter Varenummer 8902 Tilsat sulfitter



