
NAOUSSA XINOMAVRO 2017

RØDVIN, MAKEDONIEN,  
GRÆKENLAND 

Duften giver indtryk af små, røde 
bær. Smagen er elegant i overens-
stemmelse med duften, og efterlader 
en behagelig mundfornemmelse. 
Farven er medium. Velegnet vin til 
panerede kødretter, smørkartofler 
og grønt. 

FAKTA: Xinomavro, økologiske. 
Serveres ved 18-20 ºC.
Dekantering 1 time. 
Fadlagret 6 måneder. 
Drikkes nu og indtil 2026.

1090-50  

12 Græske Topvine

SFENDAMOS 2016 

RØDVIN, PGI PIERIA, 
MAKEDONIEN, GRÆKENLAND 

Duften er fyldig og aromatisk med 
kraftigt indtryk af konfekture. 
Smagen er markerende og lang-
varig med undertoner fra duften, 
og tydelig syre/tannin eftersmag. 
Farven er mørk og tæt. Oplagt vin 
til vildt, okse og svin. 
 
FAKTA: Syrah, Merlot og Agiorgitiko.    
Serveres ved 18-20ºC.
Dekantering 1 time. 
Fadlagret. 
Drikkes nu og indtil 2024.

Varenummer 8001             Tilsat sulfitter Varenummer 8006             Tilsat sulfitter

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

127,50
106,00

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

165,00
137,50

VERANDA 2021 

RØDVIN, MAKEDONIEN,  
GRÆKENLAND 
 
Der er varme, søde bær i duften 
af denne rødvin. Smagen er 
spækket med syre og tanniner, 
som holder behageligt og længe. 
Farven er mørk medium. Fortræf-
felig vin til det pandestegte kød 
med bløde løg. 

FAKTA: Merlot og Limnio, økologiske.    
Serveres ved 18-20ºC.
Dekantering 1 time. 
Ikke fadlagret. 
Drikkes nu og indtil 2026.

Varenummer 8005             Tilsat sulfitter

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

146,50
122,50

De enkelte labels kan sættes på flaskerne, tages af igen og gemmes.

NAOUSSA XINOMAVRO 2017

RØDVIN, MAKEDONIEN,  
GRÆKENLAND 

Duften giver indtryk af små, røde 
bær. Smagen er elegant i overens-
stemmelse med duften, og efterlader 
en behagelig mundfornemmelse. 
Farven er medium. Velegnet vin til 
panerede kødretter, smørkartofler 
og grønt. 

FAKTA: Xinomavro, økologiske. 
Serveres ved 18-20 ºC.
Dekantering 1 time. 
Fadlagret 6 måneder. 
Drikkes nu og indtil 2026.

Varenummer 8001             Tilsat sulfitter

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

165,00
137,50

SFENDAMOS 2016 

RØDVIN, PGI PIERIA, 
MAKEDONIEN, GRÆKENLAND 

Duften er fyldig og aromatisk med 
kraftigt indtryk af konfekture. 
Smagen er markerende og lang-
varig med undertoner fra duften, 
og tydelig syre/tannin eftersmag. 
Farven er mørk og tæt. Oplagt vin 
til vildt, okse og svin. 
 
FAKTA: Syrah, Merlot og Agiorgitiko.    
Serveres ved 18-20ºC.
Dekantering 1 time. 
Fadlagret. 
Drikkes nu og indtil 2024.

Varenummer 8006             Tilsat sulfitter

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

127,50
106,00

Varenummer 8011             Tilsat sulfitter

ARTISANS BLANC 2021

HVIDVIN, MAKEDONIEN, 
GRÆKENLAND
Duften sender tankerne i retning 
af søde æbler, melon og lime. 
Smagen er let med tanninerne 
tydeligt fremme i smagsoplevel-
sen. Farven er strågul. Denne vin 
vil egne sig godt til røget og saltet 
fisk og kød. 
 
FAKTA: Assyrtiko og Roditis, 
økologiske.   
Serveres ved 8-10º C 
Skal ikke dekanteres. 
Ikke fadlagret. 
Drikkes nu og indtil 2024.

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

108,50
  90,50
  

SKYPHOS XINOMAVRO 
MERLOT 2021 

RØDVIN, MAKEDONIEN,  
GRÆKENLAND 
Duften er lakpræget med frugt og 
blomster i baggrunden. Smagen 
er markant med pikante indtryk 
fra duften, som fylder med en 
overraskende eftersmag. Farven 
er mørk medium. Nyd vinen til 
såvel faste oste som vegetariske 
eller lette kødretter. 

FAKTA: Xinomavro og Merlot, 
økologiske.      
Ikke fadlagret. 
Serveres ved 18-20º C 
Dekanteres 1 time. 
Drikkes nu og indtil 2026.

Varenummer 8016             Tilsat sulfitter

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

108,50
  90,50
  

Varenummer 8011             Tilsat sulfitter

ARTISANS BLANC 2021

HVIDVIN, MAKEDONIEN, 
GRÆKENLAND
Duften sender tankerne i retning 
af søde æbler, melon og lime. 
Smagen er let med tanninerne 
tydeligt fremme i smagsoplevel-
sen. Farven er strågul. Denne vin 
vil egne sig godt til røget og saltet 
fisk og kød. 
 
FAKTA: Assyrtiko og Roditis, 
økologiske.   
Serveres ved 8-10º C 
Skal ikke dekanteres. 
Ikke fadlagret. 
Drikkes nu og indtil 2024.

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

108,50
  90,50
  

SKYPHOS XINOMAVRO 
MERLOT 2021 

RØDVIN, MAKEDONIEN,  
GRÆKENLAND 
Duften er lakpræget med frugt og 
blomster i baggrunden. Smagen 
er markant med pikante indtryk 
fra duften, som fylder med en 
overraskende eftersmag. Farven 
er mørk medium. Nyd vinen til 
såvel faste oste som vegetariske 
eller lette kødretter. 

FAKTA: Xinomavro og Merlot, 
økologiske.      
Ikke fadlagret. 
Serveres ved 18-20º C 
Dekanteres 1 time. 
Drikkes nu og indtil 2026.

Varenummer 8016             Tilsat sulfitter

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

108,50
  90,50
  

Varenummer 8011             Tilsat sulfitter

ARTISANS BLANC 2021

HVIDVIN, MAKEDONIEN, 
GRÆKENLAND
Duften sender tankerne i retning 
af søde æbler, melon og lime. 
Smagen er let med tanninerne 
tydeligt fremme i smagsoplevel-
sen. Farven er strågul. Denne vin 
vil egne sig godt til røget og saltet 
fisk og kød. 
 
FAKTA: Assyrtiko og Roditis, 
økologiske.   
Serveres ved 8-10º C 
Skal ikke dekanteres. 
Ikke fadlagret. 
Drikkes nu og indtil 2024.

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

108,50
  90,50
  

SKYPHOS XINOMAVRO 
MERLOT 2021 

RØDVIN, MAKEDONIEN,  
GRÆKENLAND 
Duften er lakpræget med frugt og 
blomster i baggrunden. Smagen 
er markant med pikante indtryk 
fra duften, som fylder med en 
overraskende eftersmag. Farven 
er mørk medium. Nyd vinen til 
såvel faste oste som vegetariske 
eller lette kødretter. 

FAKTA: Xinomavro og Merlot, 
økologiske.      
Ikke fadlagret. 
Serveres ved 18-20º C 
Dekanteres 1 time. 
Drikkes nu og indtil 2026.

Varenummer 8016             Tilsat sulfitter

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

108,50
  90,50
  Varenummer 8015             Tilsat sulfitter

THYMIOPOULOS 
XINOMAVRO 2020   

RØDVIN, MAKEDONIEN,  
GRÆKENLAND 
Duften er kompleks og mar-
kerende med lette frugtagtige 
indtryk. Smagen er også let med 
markerende tanniner, som dog 
ikke dominer oplevelsen af de 
små snert af lakrids. Farven er 
lys medium. En rødvin som egner 
sig til fiskeretter, hvis hvidvinen 
endnu ikke er blevet kold. 

FAKTA: Xinomavro.  
Serveres ved 18-20º C. 
Dekanteres 1 time. 
Er ikke fadlagret
Drikkes nu og indtil 2025.

PRISER
v.   1 fl.
v.   6 fl.

128,00
107,00  


